RISTORANTE BEEF BAZAAR
MENU APERITIVO FINGER

SHLZ/

Trancio di pizza romana fatta tn casa, stracelatella di Andria,
dadolata di stmmmental bavarese, porelnl trifolatl e vele di guanciale (=-

9)
eg
uesadtlla con manzo sfilacelato, cactocavallo silano, chutney ol
powmodoro ¢ salsa chimichurrl (2-9)

€

Tacos riplent di weatale di cinta senese sfilacelato alla salsa bbg home
made ¢ cipolla di Tropea caramellate (4-5-6-7-9-12)

€L

Tatakl dizebra caramellata alla salsa d'ostriche, gel di peperont
all’orientale e alghe wakame (1-2-4-5-6-7-10-11)
€10

Pepite di pollo con panaturn panko speziata ¢ salsa howney mustard fatta
Ln casn
(2-3-7#-8-9-10-11-12-14)
€8



TAGLIER!

SALUMI MISTT

Prosclutto Carpegna, salsicce di cinghiale, finocehionn toscana, bresaola
dl Glo Porro, capocollo e culatello di Ztoello
€

FORMAGG! MISTI

Prosclutto Carpegna, salsicela di cinghiale, finocchiona toscana,
bresoola, capocollo; evborinato, pecorino di Plenza, caclotta al pepe nero ¢
pecorbng stagionato (=)

NB: Ll nostro tagliere ¢ servito senza miell o composte varie come
suggerisce i produttore per assaporave al meglio i gusto del formaggt.
Cio now toglie che potete tramquillamente chiederlo al cameriere che sari

pronto a senvirvelo!
€L

JAMON [BERICO PE BELLOTA E PAN TOMATE

Prosciutto Lberico patanegra de bellota Beher etichetta nera con Le tiplehe
bruschette da accompagnamento (9)
€15

CRUD/



Stracelatella: carne di Chionina IGP“az. Agricola San Globbe” taglinta
a dopplo coltello con Stracclatella di Andrin e datterini confit
all’‘avancia (2)
€10

(L “pacco” della wonna: carne di Chionina IGP“az. Agricola San Globbe”
con vicottn pugliese all” ‘nawja, cipolla di Tropen caramellata, peperone
crusco ¢ tavallo sbriclolato (3-9)
€10

Tartufo: carne di Chianina IGP“az. Agricola San Globbe” tagliata a
dopplo coltello e tartufo di staglone
€10

Zeora: carne di zebra kenyota tagliata a dopplo coltello condita con sale
Maldow ¢ olio evo
€12

wagyu australiano: carne di wagyu australiano tagliata a dopplo
coltello condita con sale maldown ¢ olio evo
€12

Carpaccio di sbimmental bavarese con julienne di carclofi marinati al
Limone, misticanza di germogli e scaglie di parmigiane “vacche
rosse’ 26 mest (2)
€12

Carpaccio di wagyu australiono con tartufo di stagione sole maldon e
olio evo
€15



