RESTAURANTE BEEF BAZAAR

ENTRANTES

Porclbn de plzza romana casera cown stracetatella de Andria,
dodos de stimmental bavaro, poreini salteados Yy Laminas de
guanciale (3-9)
€106

Quesadilla con pollo desmenuzado estilo mexicano, cactocavallo
stlano, maiz a la mantequilla, chutney de tomate Yy salsa
chimichurvt (2-9)
€16

Tocos vellemos de cevdo Clnta Senese desmenuzado con salsa
BBQ casera Y cebolla de Tropea caramelizada (4-5-6-7-9-12)
€1

Nuestro kebab: carpaccio de wagyu japonés seleceidn
"Nwmanmoto” sellado, juliana de Lechuga Lollo, Laminas ole
tomate Yy salsa de yogur (2-9)
€24

Roast beef de ternera con hierbas, su juge, ricula Y tomates
aatterini confitadps (4-5-#-11-12-13)
ex2

Nuestra versiow de caprese: weozzarvella de bufala DOP
flambeada, Laminas de jamon toérico pata negra de bellota y



goazpacho andaluz Ligero (3-9)
€22

Nuestra nterpretacion de ensalada griega: pepinos, datterind,
cherry al horno, Laminas de cebolla de Tropea, feta griega,
aceitunas, orégano fresco sieilia wo,JuLLawa de pimientos

friggitelll saltenolos Y albahaca (3)
€14

Totakl de cebvra caramellzada con salsa de ostras, pak-chot
salteado estilo ortental Y gel oiejew@’ubre (1-2-4-5-6-7#10-11)
£20

Suppll con mantequilla de montaina Yy Parmigiono Reggiano,
trufa de temporada sobre vellutado de calabaza (3-9-14)
€10

Nugggets de pollo con empanado panko espectado Y salsa de
mostaza con wmlel casera
(2-3-7-8-9-10-11-12-14)

€16



TABLAS

EMBUTIDOS MIXTOS
Jawbwn de Carpegna, salehichas de jabalt, finocchionn toscana,
bresaola de Glo Porvo, capocollo Yy culatello de Ztbello
€18

EMBUTIDOS Y QUESOS
Jambn de Carpegna, salehicha de jaball, finocchiona toscana,
bresaola de Glo Porvo, capocollo; Rueso azul, pecorino de Plenza,
caclotta con plmienta negra Y pecorine curado (2)
£22
JAMON Y BUFALA
Jambwn de Carpegna Y mozzarella de bufala DOP (2)
€18

JAMON IBERICO DE BELLOTA Y PAN CON TOMATE
Jamown Lbérico pata negra de bellota con bruschettas tipicas de
acovwupanamiento (9)
€2g



TARTAR

La clasiea: carne de Stmumental bavaro pieada a mano Yy
aderezada al estilo francés, yema de huevo de gallinas camperas,
cebolla de Tropea, pepinillos, anchoas de Sciacea, aleaparvas,
mostaza de Dijon Y salsa Worcestershire
(5-6-7-§-9-11-13-14)
€106

Stracclatella:Carne de Chianina IGP de Lo “Az. Agricola San
Globbe” cortada a cuchillo doble con stracclatella de Andria y
tomates datterinl confitados a la naran|a
(z)
€lo

EL "paguete’ de La abuela:Carne de Chianina (GP de Lo “Az.
Agricoln San Globbe” con vicotta pugliese con ‘wauja, cebolla de
Tropea caramelizada, pimiento crusco Y taralll triturados
(z-9)

€16

calaboza: carne de Stmmental bavaro pécada A WAAND COW CremLa
de calabaza, crema de gqueso azul Y avellanas tostadas (2-3)
15
Porcint: carné A Sivmmental p[cﬁdﬁ a vmano comn pom[m,[

salteadps, menta Y dadps de Pracentinu de Enna (3-74)
€1%



Trufa:Carne de Chianina IGP de la “Az. Agricola San Globlbe”
cortada a cuchillo doble con trufn de temporadn
£20

Cebvra:Carne de cebra kenlata covtada a cuchillo doble, adevezadn
con sal Maldon Yy aceite de oliva virgen extra
€12

wagyu australiano:Carne de wagyuw australiano cortada o
cuehtllo doble, aderezada con sal Maldon Y aceite de oliva virgen
exXtra
€22

CARFACCIO

Carpaccelp de Simmental bavaro con juliana de alcachofas
MArnadas en limon, mezela de brotes y virutas de Parmigiano
“Vacas Rojas” 36 meses (3)
€24

Carpaccio de wagyu australiono Con trufa de tempornda, sal
Maldown y aceite de oliva Virgen extin
€30

Carpacclo de wagyu japongs del distrito de Kagoshima o Hida
(seguun disponibilioad)
€35



PRIMEROS PLATOS

Los clasicos de Lla tradiclon romana
(2-9-14)
€14
Pappardelle con ragu de ternern dry nged
(3-9-12-14)
€26

RLSottp Je calabaza com salchicha Cinta Senese e Vino
Bonarda Y amarettl desmenuzados (2-122)
€206
Tagliolinl con ma chquéua de los Alpes, parmesano “vacche
rosse” curficlo 24 weses Y trufa de temporadn

(3-9-14)
€2g



DESDE LA COCINA

Albondigas de ternera Y salehicha de clnta senese aromatizadas
CON CUITY, CON salsa tzatzilkl
(2-9-12-14)
€18
Albbndigas de cavne hervida con salsa verde bagnetto
(3-9-12-14)
€1%
Albondigas de ternera con crema de Limon Yy albahaca
(2-9-12-14)
€1g
Costillas de cevdo cocldas a baja temperatura con salsn BBR

casera
€24



STREET FOOD

(Todps nuestros sandwiches gourmet se sirven con gajos de
patatas fritas)

clasico:Hamburguesa de 200 g de carne de ternern trlandesa
caserva, tomate fresco, lechuga Lollo Y Mmayoneso
(8-9-14)
€16
Dark Stoe of the Cheddar:Hamburguesa de 200 ¢ de carne de
ternera lrlandesa casera, pan negro con carbom vegetal,
pepinillos en vinagre, cheddar, bacon ahuwmado Yy mayonesa de
tomwate
(3-8-9-11-14)
€1L

EL BlUfalo:Hamburguesa de 200 g de carne de ternern
irlandesa casera, pan rojo de remolacha, tomates confitados,
rieuln, cebolla oe Tropea caramelizada, mozzavella de bufaln

DOP, Lardo de cinta senese Y salsa BBR
(3-4-5-7-5-9-14)
€20
EL “Panko”: muslos de pollo en rebozado panko, chutney de
tomates, provola empanada, vieula Y mayonesa de ‘noluo
(3-9-14)
€16



GUARNICIONES

Patatas al hovwno de Viterbo al vomero
€6

Patatas fritas
€o

Pure de botata americana ahumada (2)
£L

Achicoria salteada con ajo, aceite Y guindilla
£Q
Bybcoll salteado con ajo, acelte Yy chile

€

Aleachotfas a la vomanna
€8

Radicehio a La parvilla con salsa gremolata
SA°4

Carpacclo de tomates “cuore di bue” con acelte de oliva virgen
extien, orégano siciliano Yy cebolla de Tropea
€c



A LA PARRILLA

NUESErAS cArnes Siguen un riguroso proceso de selecciom para garantizar la
maxima calidad. Si no alcanzan los estdndares "top quality’, los cortes no
estardn disponibles. EL chef recomienda el punto de coccidin poco hecho.,

La maduracibn Bry Aging es una téenica de curado que realizamos en nuestra
chwmara especial con temperatura Yy humedad controladas. Mejora La ternura de La
carne Y potencia su sabor,

Beef Bazaar es sede permanente de la Dry Aging Academy Y ofrece
semanalmente nuevos cortes maolurados entre 30 Y90 dias, ast como
maduractones extremas de hasta 180 dias,

Consulta a nuestro grill chef por Los cortes disponibles o weejor avn, iven a verlos tix
mismo al nivel inferior!

Lomos selececlon propr’ua madurados minimo 60 dias
Costilla €14 /1000

Tomahawk madurado en whislreg
€14/1000)

cuberoll madurado en mantequilla (3)
€14/1009
Todps los cortes madurados en mantequilla o whisky no

superan los 40 aias de maduracion. Las razas Y pmoedem[as
dfpfnden ae la disp&n[b[é[dﬂd

wagyu japonés de Kagoshima o Hida (segiun disponibilidad)
451004



Selecelbn de la semana ~ preguntar al camarero por La
procedencia
Costilla €11/ hg
Florenting €111y
Entrecot €10y
Solomillo €10/hg

NUESTRAS GARANTIAS

Costilla de buey porclonnda, peso fijo aprox. 0,€ kg - selecelbn
BEBFRAZAAR
€50

Florentina porclonada, peso fijo aprox. 1 kg - seleceidn
BEBFRAZAAR
€60

Tagliata de ternera de aprox. 300 g con guarnicion de patatas al
horno
€326

Solomillo de ternera de aprox. 200 g con guarnicion de patatas

al hovrno
26

LOMOS PREMIUM

Black Angus americano
Entrecot / Lomo bajo c.ca 400 gr €€0
Tomahawk/ Costilla c.ca 1,4 kg €220



Cuberoll wruguayo
c.co 400 oy €50

vaca vieja gallega
Costilla c.ca 1,4 ko €160
Florenting c.ca 1,5 Rg €170

vaca portuguesa
Costilla c.cn 1,4 kg €140
Florentina c.co 1,5 Rg €150

Simmental bavara
Costilla c.en 1,3 kg €120
Florewting c.ca 1,4 kg €120

vaca Holstein de los Paises Bajos
Costilla c.en 1,3 kg €120
Florewting c.ca 1,4 kg €120
Entrecot c.ca 4000y €40

Ternera joven frisona oe Polonia (Scottona)
Entrecot c.ca 400 gy €36
Costilla c.en 1,3 kg €120
Floremtina c.co 1,4 Rg€130



POSTRES

Tlramlsi
(3-9-14)
£8

Pastel ae chocolate negro sobre crema tnglesa con pimienta de
Sichuan (2-3-9-13-14)
€10
Babi al von sobre cremn inglesa de naranja Yy wata montada
(2-3-9-13-14)
€10
Tartaleta com crema pastelera Ae zabaglione iy compota Ae fritos

del bosque (3-9-14)
e10
Grépes con crevan de avellanas Y helado de creman
(2-3-9-14)

€10

Fruta de tempomo{a
£Q

Sorbete de Limon o helado (consultar sabores al personal)
(2-3-9-14)
£



LISTA DE ALERGENDOS

1 Cacahuetes y devivados
2 Frutos secos
= Leche Y dertvados
4 Moluscos
5 Pescado
& SEsano
7 Soja
€ Crustaceos
9 Gluten
10 Altramuces
11 Mostaza
12 Aplo
12 Anhidrido sulfuroso y sulfitos

14 Huevos Yy devivados

EXTRAS DE MESA Cublerto — €2 Cesta de pan — €3 Agua €4 Refrescos — €5
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