RISTORANTE BEEF BAZAAR

ANTIPASTT

Trawnclo di plzza vomana fatta in casa, stracciatella di Andria,
dadolata di shmmental bavarese, poreint trifolatl e vele di
guanciale (3-9)
€1

Quesadilla con pollo alla weessicana sfilaceiato, caclocavallo
stlano,mats al burvo, chutiney dl pomodloro ¢ salsa chimichurrt

(=-9)

€106

Tacos viplent di matale di cinta semese sfilacclato alla salsa bbg
howee made ¢ cipolla di Tropea caramellate (4-5-6-7-9-12)

€1

L wostro kebab: carpacclo di wagyu giapponese selezione
”Numamoto”scottato,JMLL@VWL@ di insalata Lollo, vell di pomodort
e salsa allo yogurt (=-9)

E24

Roast-beef di vitello alle erbe, il suo fondlo, rucola e datterint
conflt (4-5-7-11-12-13)
€22



La nostra interpretazione di caprese: wmozzarella di bufala DOP
bructata, vell di Prosclutto toerico patanegra de bellota e
goazpacho legoero andaluso (2-9)
€22

La wostra interpretazione di insalata greca: cetriolt, datterind,
ciliegind al forno, cipolla di Tvopea, feta greca, olive, origano
fresco siciliano e bastlico (3)
€14

Toatakl dl zebva carameellata alla salsa d’ ostriche e pah—chol
saltato all’orientale e gel di zenzevo (1-2-4-5-6-7-10-11)
£20

Suppll al burro di wealga e pavmiginno regoinne, tartufo di
staglone su vellutata di zueea (2-9-14)
€10

Pepite o pollo con panatura panko speziata e salsa Mome@
mustard fatta bn cosa (2-3-7#-8-9-10-11-12-14)
16



TAGLIER!

SALUMI MIST
Prosclutto Carpegna, salsicee di clnghiale, finocchionn toscana,

bresaola di Glo Porvo, capocollo e culatello di Zibello
€1

SALUMI B FORMAGG!
Prosclutto Carpegna, salsiceia di clnghiale, finocchionn toscana,

bresaola, capocollo; evborinato, pecox/mo dl Plemza, caclotta al
PEPE nero ¢ pecorine staglonato (2)
£ 22

PROSCIUTTO E BUFALA
Prosclutto Carpegna e bufala DOP (3)

€1

JAMON BERICO DE BELLOTA E PAN TOMATE
Prosciutto therico patanegra de bellota con Le tipiche bruschette

da accompagnamento (9)
€28

TARTARE

La classica: carne di sbwumental bavarese tagliata a dopplo
coltello condita alla francese, tuorlo di wova di galline allevate
all’'operto, cipolla di Tropea, cetrioling, alict di Sciacea, coppert,

senape ol Dljon e salsa worchestershive
(5-6-#-8-9-11-13-14)
€16



Stracciatella: carne di sbmmental bavarese tagliata a dopplo
coltello con Straceiatella di Andiia e powodlori datterind confit
all’avancia (3)
€106

IL “pacco” della monna: carne di simumental bavarese tagliota o
dopplo coltello con vicotta pualiese all” ‘nduwja, cipolla di Tropen
caramellata, peperone crusco e taralll sbriclolato (2-9)
€16

Zuceea: carne di stmmental bavarese tagliata a dopplo coltello
con crema ol zueea, cremaa di evborinato e noccelole tostate (2-2)
€12

Poreinl: carne di simumental tagliata a doppio coltello con
poreind trifolatl, menta e dadolata di placentinu di Bnna (3-14)
€18

Tartufo: carne di shmmental bavarese tagliata a dopplo coltello e
tavtufo di stagione
€20

Zeora: corne di zebra kRenyota tagliata a dopplo coltello condita
cown sale Maldow e olio evo
€18

wagyuw australiano: carne di wagyu australiano tagliata o
doppéo coltello condita con sale maldon ¢ ollo evo
e



CARPACC!

carpacclo di simumental bavarese con jullenne o carciofl
marinatt al Limone, misticanza di germogll e scaglie di
parmiaiane “vacche rosse’z6 mest (2)
£24

Carpacclo di wagyu australione con tartufo di staglone sale
maldow ¢ olio evo
€20

Carpacelo di wagyu giapponese del distretto di Kagoshima o
Hida secondo La disponlbilitn
€35

PRIMI

[ classict della tradizione romana (3-9-1+4)
E74

poppardelle con ragu di manzo dry aged (3-9-12-14)
€206

Rlsotto alla zucea, salsteela dl clnta semsese alla bonarda ¢
amarettl sbriclolatl (3-12)
ene6

Tagliolint, burro di malga, parmigiane regolano vacehe rosse
24 mest e tartufo di stagione (3-9-14)
€28



DALLA CUCINA

Polpette dlL manzo e salsieela di clnta semese aromatizzate al
curry con salsa tzotziki (2-9-12-14)
€12

Polpette di bollito n bagnetto verde (2-9-12-14)
€1g

Polpette di manzo con crema di Limone ¢ basilico (3-9-12-14)
€18

Costine di malale cotte o bassa tenmperaturna Ln salsa bbg
homentaole
€24

STREET FOOD

(TUTTTU I NOTRI PANINI GOURMET SONO ACCOMPAGNATI DA SPICCH Dl
PATATE FRITTE )

Classtieo: burger da 2009y di carne di manzo trlandese
howerwade, powodort insalatart, insalata Lollo e vatonese
(£-9-14)
€16

Dark stoe of the cheddar: burger da 2000y di carne di wmanzo
rlandese homemade, pane nero al carbone vegetale, cetrioll
sott’aceto, cheddar, bacon affumicato e matonese al ponmodoro
(3-€-9-11-14)
€18



1L butalo: burger da 2000y di carne di manzo rlandese
nowemade, pane rosso alla barbabietola, pomodort tnsalatart
confit, rucola, cipolla di Tropea caramellata, wmozzavella di
bufala DOP, Lardo di cinta senese ¢ salsa bbog
(2-4-5-7-8-9-14)
€20

1L “panko”: sovraccosce di pollo tn panatura panko, chutney dL
pomodort, provola panata, rucola e wmatonese all’ ‘noluja
(2-9-14)
e1e



CONTORNI

Patate al forno viterbest al vrosmarino
€c

Patate fritte
€0

Pure di patate dolel americane affumicato (3)
£Q

Cicoria vipassata aglio, olio e peperoncino
S2°4

Broceolettl \/Lpassati aglio, olio e peperowciwo
€L

rRadicchio grigliato con salsa gremolada
S2°4

carclofl alla vomana
€L

Carpacclo di pomodori “cuore di bue”, olio evo, origano siciliano e
cipolla di Tropea
€c



GRIGUILA

Le nostre carni sono sottoposte ad una rvigida procedura per accertarne la
qualitd.se non raggiungono standard top quality i tagli non saranme
Alsponibili.Lo chef consiglia la cottura al sangue
LA FROLLATURA DRY AGING € una teenica di stagionatura che awiene nella
nostrd cella a temperatura ed wmidita controllata migliorandp la tenerezza della
carne ed esaltandone il gusto. IL Beef Bazaar € sede permanente della DRY
AGING ACADEMY ¢ propone ogni settimana nuoVi tagli con frollature dai 30 ai
90 glorni oltre a frollature estreme fino ai 180 giormi. Chiedete al nostro grill chef
quali tagli sono disponibill ed ancor meglio andate ad ammirarli con gli ocehi al
plano inferiore.

Lombi nostra selezione frollatl mintmo eogg
Costatn €14/hg

Tomahawk frollato nel whisky
€14/ ho

cuberoll frollato nel burro (3)
€14/ o

TUTTE LE CARNI FROLLATE NEL BURRO O WHISKEY NON
SUPERERANNO | 40 GG Dl FROLLATURA E LE RAZZE O LE
NAZIONALITA SARANNO IN BASE ALLA DISPONIBILITA’

Selezione della settimana, chiedere al cameriere La provenienza
Costata €11/ho
Floremtina €11/hg
Entrecote €10/hg
Filetto €10/hg



wagyu giapponese del distretto di Kagoshima o Hida a seconda
della disponibilith
€45/hg,

LE SELEZIONI BEEFBAZAAR

Costatn porzionata a peso fisso ¢.ca 0,8Rg selezione
BEEFBRAZAAR
€50

Florentina porzionzata a peso fisso c.ca 1kg selezione
BECFRAZAAR
€co

Tagliata di manzo da 300 gr c.ca con contorno di patate al

forno
€z

Filetto i wmanzo da 300 gr ¢,ca con contorno di patate al forno
ez6



LOME! PREMIUM

Black angus americano
Entrecote / controfiletto c.ca 400 gr €0
Tomahawk / Costata c.co 1,4 Ro €280

cuberoll ruguatanoe
c.ca 400 gr €50

vacea veeehia galiziana
Costata c.cn 1,4 ko €160
Floremtina c.co 1,5 Rg €170

vacea portoghese
Costata c.ca 1,4 Rg €140
Florentina c.ca 1,5 kg €150

Selezione di Stmumental bavarese
Costata c.c 1,2 Ry €120
Floremting c.ca 1,4 ko €120

vacea Holestein olandese

Costata c.ca 1,2 R €120
Florenting c.ca 1,4 ko €120

Entrecote c.ca 4009y €40

Scottona di frisona polacca
Entrecote c.ca 400 gr €26
Costata c.ca 1,2 Ry €120

Florenting c.ca 1,4 RoOELZ0



DESSERT

Tiramisit (2-9-14)
eg

Tortino al cloccolato fondente su crema tnglese al pepe di
Stehuan (2-3-9-13-14)
€10

Babld al vum su creman bnglese all’arancia e cluffl di panna
(2-3-9-13-14)
€10

Tartelletta con cremn pagticcem allo zabatone e COMPOSEN ol
fruttl di bosco (3-9-14)
€10

Crépes con crema di wocclole e gelato alla cremn (2-3-9-14)
€10

Sovbetto al Limowne o gelato (chiedere al cameriert L gustl)
(2-3-9-14)
£



ELENCO ALLERGEN!
-1 Arachidl e devivatl
-2 Frutta a gusclo
-= Latte e devivati
-4 Molluseht
-5 Pesce
-6 Sesamp
-F Sola
-2 Crostacel
-9 Glutine
-10 Luplni
-11 Senape
-12 Sedawno
-13 Anldride solforosa e solfitl
-14 Uova e derivatL

Coperto €2, Cesting di pane €3, Acqua €4, Soft drink €5



