RISTORANTE BEEF BAZAAR

ENTREES

Tranche de plzza romatne malson avece stracclatella d’Andria,
dés de Stmmental bavarols, Cepes souteés et Lamelles de
guanciale (3-9)

16 €

Quesadilla au poulet effilocht fagon mexicaine, caclocavallo
sillawo, mats au beurve, cl/\utweg de tomate et sauce chimlehuryl
(=-9)
1c €
Tacos favcls de pore Cintn Senese effiloché avee sauce BBR
matson et olgnons de Tropea carmélisés (4-5-6-7#-9-12)
18 €

Notve kebab : carpacceio de wagyu japonais sélection «
Numamoto » smacl@édutéewwe de Lattue Lollo, fines tranches de
tomate et sauce au yaourt (2-9)

24 €

ROt de veaw aux herbes, son jus, roquette et tomates cerises
confites (4-5-7-11-12-13)
20€

Notre Lwte@rétatiow de Lo coprese : wmozzarelln oe bufflonne ACP
grillée, fines tranches de jambon thérique Pata Negra de Bellota



et Leger gaspacho andalou (3-9)
22€

Notrve version de Lo salade grecque = concombres, tomates
datterino, tomates cerises voties, flnes tranches d'olgnon de
Tropen, feta grecque, olives, origan frals sicilien, julienne de

polvrons friggitelli sautés et basilic (2)
14 €

Tataki de zebre cavamélisé o la sauce aux hultres, pak-chol sauté
facon asiatigue et gelée de gingenmbre (1-2-4-5-6-7-10-11)
20 €

Suppll au beurre ode montagne et Parmiginne Reggiano, truffe
de saison sur velouté de courge (3-9-14)
10 €

Nuggets de poulet en chapelure panko épicée et sauce moutarde
au mlel matson
(2-3-7-8-9-10-11-12-14)
1c €



PLANCHES A PARTAGER

CHARCUTERIE MIXTE
Jawbon de Carpegna, saucisses de sanglier, flnocehiona toscane,
bresaola de Glo Porvo, capocollo et culatello de Zibello
18 €

CHARCUTERIE ET FROMAGES
Jawbon de Carpegna, saucisse de sanglier, finocchiona toscane,
bresaola de Glo Porvo, capocollo ; Fromage blew, pecorino de
Plenza, caclotta au polvre wolr et pecorino affiné (3)
22 €

JAMRBON ET BUFALA
Jandbon de Carpegna et weozzarella de bufflonne ACP (2)
18 €

JAMBON [RERIRUE DE BELLOTA ET PAN CON TOMATE

Jambown Lbérique Pata Negra de Bellota accompagné des
typlaues bruschettas (9)
2L €



TARTARES

Le Classique : viande de Chianina IGP "AZ. Agricola San
Globbe', hachée au couteau, assaisonnée i La francaise avee
Jawne o'cenf de poules élevées en pleln alr, olgnon rouge de
Tropea, cornichons, anchols de Sciacea, cipres, moutarde de

Dljon et sauce Worcestershive
(5-6-#-8-9-11-13-14)
16 €

Stracclatella : viande de Chianina IGP "Az. Agricola San
Globbe', hachée nu couteau avee stracclatella d’Andrin et
tomates datterino confites a Loranoe
(=)

16 €

Le « pagquet » de grand-mere : viande de Chianing IGP "AZ.
Agricoln San Globbe', vicotta des Poullles i la 'ndwja, olgnon ole
Tropea caramélisé, polvion « crusco » et tovalll émiettés
(=-9)
1c €
Courge : viande de Stmmental bavarols hachée o Lla maain avec
crevee oe courge, creme de fromage blew et nolsettes toastées

(2-2)
1L €
cépes viande de Stmmental hachée o La maain avee cépes sautés,

menthe et dés de Placentinu d’Enna (2-14)
18 €



Truffe : viande de Chianina IGP "Az. Agricola San Globbe',
hachée au coutenw et truffe de saison
20 €

Z.ebve - viande de zebve Vemgawe, hochée ou couteawu,
nssatsonnée de sel Maldow et hudle d’olive extra vieroe
12 €

wagyuw australien : viande de wagyu australien, hachée au
couteau, nssatsonnée de sel Maldow et hulle d'olive extra vieroe
22 €

CARPACCIOS

Carpaccio de Shwmental bavarols avecjuuewme d'artichauts
marbnés au citron, mélange de pousses et copeaux de
Parmlolano “vaches Rouges” 36 mols (2)

24 €

Carpaccio de wagyu australien, truffe de salson, sel Maldon et
huile d'olive extra vieroe
30 €

Carpacclo de wagyu japonais du district de Kagoshima ou de
Hida, selon disponibilité
25 €



PLATS DE PATES

Les classigues de La tradition romaine
(2-9-14)
€14
pappardelle au ragolt de beewf dry-aged
(3-9-12-14)
¢ €

Risotto 0 la courge, sauclsse de Clnta Senese au vin Bonarda et
Aavettl énalettts (2-12)
¢ €

Tagllolint, beurre de montagne, parmesan regolano « Vacehe
RoSSE » afflné 24 mols et truffe de satson
(2-9-14)
2L €



DE LA CUISINE

Boulettes de beeuf et de saucisse de Clnta Senese parfumées au
curry, avee sauce tzatziki
(2-9-12-14)
€18
Boulettes de viande boulllie avee sauce verte bagnetto
(3-9-12-14)
€18
Boulettes de beeus i la creme de citron et basilic
(2-9-12-14)
€18
Cotes de pore cultes Lentement i basse température avee sauce

BBR MALSOn
24 €



STREET FOOD

(Tous nos burgers gourmets sont accompagneés ae quartiers ae
pommes ae tevve frites)

Classique : burger 2000 de beeuf lrlandals fait wmaison, tomates,
Lattue Lollo et mayonnaise
(£-9-14)
16 €
Dark Stole of the Cheddar : burger 2000 de beeut irlandais fait
matson, pain notr au charbon végétal, cornichons, cheddar,
boacon fumé et mayonnaise o La tomnte
(3-8-9-11-14)
18 €

Le Buffle : burger 2009 de beewf irlandals fatt weaison, pain
rouge i La betterave, tomates confites, roouette, olgnown oe Tropen
cavamélisé, mozzavella de bufflonne AOP, Lavd de Cinta Senese

et sauce BBR
(2-4-5-7-8-9-14)
20 €

Le “Panko” : culsses de poulet en panure panko, chutney de

tomates, provola pante, roouette et mayonnaise o L ‘nduja

(2-9-14)
16 €



ACCOMPAGNEMENTS

Pomanies dle tevve votles de Viterbe auw romarin
6 €

Frites
6 €

Purée oe patates douces américaines fumée (3)
g€

Chicovee sautée o L'all, a 'hutle d’olive et au plmewc
g€

Brocolls sautés o L'atl, o L'hulle et au pimem’c
g€

Avtiehauts o la vomatne
£Q

Radicchio grillé avee sauce gremolatna
L€

carpacclo oe tomates « ceeur oe beeuf », hudle d'olive extra vierge,
origaw sieilien et olgnon de Tropea
6 e



GRILLADES

Nos viandes sont soumdises & un contrble rigoureux pour en garantir la qualité, St
elles ne répondent pas & nos standarols de top qualité, elles ne seront tout
simplement pas disponibles.

Le chef recommande une culsson satgnante.

La maturation dry aging est une technique de maturation réalisée dans wotre
cellule a température et humidité contrblées, ce qui améliore La tendreté de la
viande et en exalte la saveur,

Le Beef Bazaar est un site permanent de La Dry Aging Academy et propose chaque
semaiine e nouvelles pidces maturées de 20 & 90 jours, voire des maturations
extrémes jusqu’d 180 jours,

N'hésitez pas a demander au chef grillardin quels morceaux sont dispontbles, ou
mieux encore, allez les aodwirer vous-méme i L'étage inférieur,

LOINS DE NOTRE SELECTION
(maturés mintmum &0 jours)

Cote de beeut
14 €/1009

Tovahawk maturé au wh’usle:d
14 €/1000

Cuberoll maturé au beuwrre (3)
14 €/1009

TOULES LS VIANALS viatiurées au Dewrve ou au Wm/s/eczj ne
Aépasseront pas les 40 Jb%rs e vaturation.
Les races et provenances p/épmp/mt aes p/[spom[@[l[tgig.



Sélectlon de la semaine — demander Lorigine au serveur
Cote de beeut €11/ g
Florewting €115y
Entrecote €101y
Filet €10 hy

wagyu japonats du district de Kagoshima ou de Hida (selon
disponlbilité)
€45/1000,

NOS VALEURS SURES

Cote de beewf portlonnée i polos fixe env. 0, kg - sélection
BEEFBAZAAR
€50

Flovemting portionnée o poids fixe env. 1 kg - sélection
BECFBAZAAR
€c0
Tagliata de beewf env. 200 g avee pomumes de tevve voties
€36

Filet oe beeuf env. 200 g avee pommes oe terve vities
€36



LONGESE PREMIUM

Black Angus américain
Entrecote / contre-filet c.ca 400 gy €80
Tomahawk/ Cote de beeut c.ca 1,4 kg €220

Cuberoll d'Uruguay
C.L0 400 o €50

vache galicienne maturée
Cote de beeuf c.en 1,4 kg €160
Floremtina c.ca 1,5 Rg) €170

vache portugaise
Cote de beeuf c.co 1,4 ko €140
Florewting c.ca 1,5 Ry €150

Stmmental bavaroise
Cote de beeuf c.cn 1,3 kg €120
Florenting c.ca 1,4 ko €120

vache Holsteln des Pa Ys-Bas
Cote oe beeuf c.en 1,2 Rg €120



Florentina c.ca 1,4 Rg €120
Ewntrecote c.ca 4000y €40

_Jeune génisse (Scottona) frisone de Pologne
Entrecote c.ca 1,3 kg €120
Cote oe beeutf c.cn 1,3 kg €120
Florenting c.co 1,4 ROELZ0



DESSERTS
Tlramlsi
(3-9-14)
e
GAteaw au chocolat nolr sur créme anglaise au poivre de
Sichuan (2-3-9-13-14)
10 €

Baba au rhium sur creme anglaise o Lorange et chantilly
(2-3-9-13-14)
10 €

Tartelettes 4 la créme patissiére aw zabaglione et compotée de

FrULts rouges (3-9-14)
10 €

Crépes 0 la créme de nolsette et glace a La vanille
(2-3-9-14)
10 €

Frults de salson
g &€



Sorbet au citron ou glace (demandez Les parfums disponibles au
personinel)
(2-3-9-14)
<€

LISTE DES ALLERGENES

1 Arachides et proouits oérivés
2 Frults a cogque
3 Lait et prodults lattiers
4 Mollusques
5 Polsson
& Sésame
7 Soja
€ Crustacés
9 Gluten
10 Lupin
11 Moutarde
12 Célerl
12 Anhyodride sulfurenx et sulfites

14 CEufs et produlits dérivés



Couverts : 2 € Panier de pain : 2 € Bau : 4 € Bolssons sans aleool - 5 €
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