
M E N Ú



A N T I P A S T I

Trancio  di  p izza romana fat ta in  casa,  s t racciate l la  di  Andria,
dadolata di  Chianina IGP e datter in i  conf i t  a l l ’arancia

Quesadi l la  con pol lo  a l la  mess icana sf i lacciato,  caciocaval lo
s i lano,mais  a l  burro,  chutney di  pomodoro e  salsa chimichurr i

Tacos apert i  con maiale  di  c inta senese,  guacamole,  c ipol la
rossa di  Tropea caramel lata e  honey mustard fat ta in  casa

€16

€16

€16

2

I l  nost ro  kebab:  carpaccio  di  wagyu giapponese se lez ione
“Numamoto”scot tato,  ju l ienne di  insalata lo l lo ,  ve l i  d i  pomodor i  e

salsa al lo  yogurt

€24

La nostra interpretazione di  Vi te l  tonnè:  roast-beef  di  v i te l lo
al le  erbe,  i l  suo fondo,  cubi  di  tonno marinat i  a l la  soia,  la  sua

spuma e f rut t i  d i  cappero

€22



€20

Tataki  di  zebra caramel lata al la  salsa d’ost r iche 
e  pak-choi  sal tato  a l l ’or ientale  e  gel  d i  zenzero

Pepite  di  pol lo  con panatura panko speziata 
e  salsa honey mustard fat ta in  casa

€16

La nostra interpretazione di  caprese:  mozzarel la  di  bufala
DOP bruciata,  vel i  d i  Prosciut to  iber ico patanegra de bel lota 

e  gazpacho leggero andaluso

€22
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€10

Suppl ì  a l l ’amatr ic iana

€12

Parmigiana

€14

La nostra interpretazione di  insalata greca:  cetr io l i ,  dat ter in i ,
c i l iegini  a l  forno,  vel i  d i  c ipol la  di  Tropea,  feta greca,  o l ive,

or igano f resco s ic i l iano,  ju l ienne di  f r iggi te l l i  r ipassat i  e  basi l ico



SALUMI MISTI
Prosciut to  Carpegna,  sals icce di  c inghiale,  f inocchiona toscana,

bresaola di  Gio Porro,  capocol lo  e  cu late l lo  di  Zibel lo

€18

T A G L I E R I

FORMAGGI MISTI
Selez ione di  formaggi  del ’az ienda Tenuta i l  Radichino dei  f rate l l i  P i ra:

Toma reale,  cretoso al  pepe nero,pecor ino con
aff inamento al  farro,  caciot ta Poggio Conte,  b lu  di  capra “erbor ichino”

€16

NB: i l  nost ro  tagl iere  è  servi to  senza miel i  o  composte  var ie  come sugger isce i l
produttore  per  assaporare al  megl io  i l  gusto  dei  formaggi.  Ciò  non togl ie  che
potete  t ranqui l lamente chieder lo  a l  cameriere  che sarà pronto a servi rvelo!

SALUMI E FORMAGGI
Prosciut to  Carpegna,  sals icc ia di  c inghiale,  f inocchiona toscana,
bresaola di  Gio Porro,  capocol lo ;  toma reale,  cretoso al  pepe nero

e pecor ino con aff inamento al  farro  e  mie le

PROSCIUTTO E BUFALA
Prosciut to  Carpegna e bufala DOP

€22

€18
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€28

JAMON IBERICO DE BELLOTA E PAN TOMATE
Prosciut to  iber ico patanegra de bel lota con le  t ip iche

bruschet te  da accompagnamento

T A R T A R E

La c lass ica:  carne di  Chianina IGP“az.  Agrico la San Giobbe”
tagl iata a doppio co l te l lo  condi ta al la  f rancese ( tuor lo  di  uova

”Biancof iore”,  c ipol la  di  Tropea,  cetr io l in i ,  a l ic i  d i  Sciacca,
capper i ,  senape di  Di jon,  rafano e  salsa worchestershi re

Stracciate l la:  carne di  Chianina IGP“az.  Agrico la San
Giobbe” tagl iata a doppio co l te l lo  con Stracciate l la  di  Andria

e pomodor i  dat ter in i  conf i t  a l l ’arancia

€16

€16

I l  “pacco” del la  nonna:  carne di  Chianina IGP“az.  Agrico la San
Giobbe” con r icot ta pugl iese al l ’  ‘nduja,  c ipol la  di  Tropea

caramel lata,  peperone crusco e  taral lo  sbr ic io lato

€16
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€18

Avocado:  carne di  Chianina IGP “az.  Agrico la San Giobbe”
tagl iata a doppio co l te l lo  con salsa guacamole,  panna acida

al l ’erba c ipol l ina e  noccio le  tostate

Tartufo:  carne di  Chianina IGP “az.  Agrico la San Giobbe” tagl iata
a doppio col te l lo  e  tar tufo  di  s tagione

Asparagi :  carne di  Chianina IGP “az.  Agrico la San Giobbe” tagl iata a
doppio col te l lo  con ju l ienne di  asparagi ,  salsa tar tara e  phi ladelphia al  l ime

€18

Zebra:  carne di  zebra kenyota tagl iata a doppio co l te l lo  condi ta
con sale  Maldon e  o l io  evo di  o l iva Monocul t ivarr  corat ina

del l ’az ienda Oi la là

€20

€18

Wagyu austral iano:  carne di  wagyu austral iano tagl iata a
doppio col te l lo  condi ta con sale  maldon e  o l io  evo di  o l iva

Monocul t ivar  corat ina del l ’az ienda Oi la là

€22
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Carpaccio  di  wagyu austral iano con 
tar tufo  di  s tagione sale  maldon e  o l io  evo

C A R P A C C I

Carpaccio  di  chianina IGP “az.  Agrico la San Giobbe” con
ju l ienne di  asparagi  marinat i  a l  l imone,  mist icanza di

germogl i  e  scagl ie  di  parmigiano “vacche rosse”36 mesi

€24

€30

Carpaccio  di  wagyu giapponese del  d is t ret to  di  Kagoshima o Hida
secondo la  disponibi l i tà  

€35
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P R I M I

I  c lass ic i  del la  t radiz ione romana

Pappardel le  con ragù di  manzo dry aged

€14

€26

Trenette  di  Gragnano al  pesto  fat to  in  casa di  basi l ico  e
tar tare  di  zebra al  profumo di  l imone

€26

8

Tagl io l in i ,  burro  di  malga,  parmigiano reggiano vacche rosse 24
mesi  e  tar tufo  di  s tagione

€28



D A L L A  C U C I N A

Polpet te  di  manzo e  sals icc ia di  c inta senese aromatizzate
al  curry con salsa di  zucchine al la  scapece

Polpet te  di  manzo r ip iene di  sof f ic i  patate  con salsa tzatz ik i

€18

€18

Polpet te  di  manzo con crema di  l imone e  basi l ico

€18

Cost ine di  abbacchio a l la  scot tadi to  con salsa gremolada leggera

€24
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S T R E E T  F O O D
( T U T T I  I  N O S T R I  P A N I N I  G O U R M E T  S O N O  

A C C O M P A G N A T I  D A  S P I C C H I  D I  P A T A T E  F R I T T E )

CLASSICO
Burger  da 200gr  di  carne di  manzo i r landese homemade,

pomodoro ar let ta,  insalata lo l lo  e  maionese

€16

DARK SIDE OF THE CHEDDAR
Burger  da 200gr  di  carne di  manzo i r landese homemade,  pane nero

al  carbone vegetale,  cetr io l i  sot t ’aceto,  cheddar,  bacon affumicato e
maionese al  pomodoro

€18

IL BUFALO
Burger  da 200gr  di  carne di  manzo i r landese homemade,  pane rosso

al la  barbabieto la,  pomodor i  insalatar i  conf i t ,  rucola,  c ipol la  di
Tropea caramel lata,  mozzarel la  di  bufala DOP, lardo di  c inta senese

e salsa bbq al  whisky

€20

IL “PANKO”
Sovraccosce di  pol lo  in  panatura panko,  pomodor i  insalatar i ,  rucola,

babaganoush e  s t racciate l la  di  Andria

€18
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C O N T O R N I

Patate al  forno vi terbesi  a l  rosmarino

€6

Patate f r i t te

€6

Spinaci  a l l ’agro

€8

Fagiol in i  a l l ’agro

€8

Asparagi  a l l ’agro

€8

11

Cicor ia r ipassata agl io,  o l io  e  peperoncino

€8

Friggi te l l i

€8

Carpaccio  di  pomodor i  “cuore di  bue”,  
o l io  evo,  or igano s ic i l iano e  c ipol la  di  Tropea

€6



G R I G L I A

L e  n o s t r e  c a r n i  s o n o  s o t t o p o s t e  a d  u n a  r i g i d a  p r o c e d u r a  p e r
a c c e r t a r n e  l a  q u a l i t à .  S e  n o n  r a g g i u n g o n o  s t a n d a r d  t o p  q u a l i t y  i

t a g l i  n o n  s a r a n n o  d i s p o n i b i l i .  
L o  c h e f  c o n s i g l i a  l a  c o t t u r a  a l  s a n g u e .

L a  F R O L L A T U R A  D R Y  A G I N G  è  u n a  t e c n i c a  d i  s t a g i o n a t u r a  c h e
a v v i e n e  n e l l a  n o s t r a  c e l l a  a  t e m p e r a t u r a  e d  u m i d i t à  c o n t r o l l a t a

m i g l i o r a n d o  l a  t e n e r e z z a  d e l l a  c a r n e  e d  e s a l t a n d o n e  i l  g u s t o .
 

I l  B e e f  B a z a a r  è  s e d e  p e r m a n e n t e  d e l l a  
D R Y  A G I N G  A C A D E M Y  e  p r o p o n e  o g n i  s e t t i m a n a  n u o v i  t a g l i  c o n

f r o l l a t u r a  d a i  3 0  a i  9 0  g i o r n i  o l t r e  a  f r o l l a t u r e  e s t r e m e  f i n o  a  1 8 0
g i o r n i .  c h i e d e t e  a l  n o s t r o  g r i l l  c h e f  q u a l i  t a g l i  s o n o  d i s p o n i b i l i  e d

a n c o r  m e g l i o  a n d a t e  a d  a m m i r a r l i  c o n  g l i  a l  p i a n o  i n f e r i o r e .

Lombi  nostra se lez ione f ro l lat i  minimo 60gg

Costata 
€14/hg

Tomahawk f ro l lato  nel  whisky

€14/hg

Cuberol l  f ro l lato  nel  burro

€14/hg

TUTTE LE CARNI FROLLATE NEL BURRO O WHISKEY NON
SUPERERANNO I  40 GG DI  FROLLATURA E LE RAZZE O LE

NAZIONALITÀ SARANNO IN BASE ALLA DISPONIBILITÀ
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L E  N O S T R E  C E R T E Z Z E

Costata porz ionata a peso f isso  c .ca 0,8kg se lez ione BEEFBAZAAR

€50

Fiorent ina porz ionata a peso f isso  c .ca 1kg se lez ione BEEFBAZAAR

€60

Tagl iata di  manzo da 300gr  c .ca con contorno di  patate  a l  forno

€36

Fi let to  di  manzo da 300gr  c .ca con contorno di  patate  a l  forno

€36
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L O M B I  P R E M I U M  
T A G L I A T I  A L  M O M E N T O

Black angus americano
Entrecote  /  controf i le t to  €20/hg

Tomahawk €20/hg

Cuberol l  Uruguaiano
€12/hg

Vacca vecchia gal iz iana
Costata €11/hg

Fiorent ina €11/hg

Vacca portoghese
Costata €10/hg

Fiorent ina €11/hg

Wagyu giapponese del  d is t ret to  di  Kagoshima o Hida 
a seconda del la  disponibi l i tà

€45/hg
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L O M B I  P R E M I U M  A  P E S O  F I S S O

Selezione del la  set t imana,  chiedere al  cameriere  la  provenienza
Costata €130

Fiorent ina €150
Entrecote  €45

Fi let to  €45

Selezione di  Simmental  a  seconda del la  provenienza
Costata €120

Fiorent ina €140

Vacca Holeste in  o landese
Costata €120

Fiorent ina €140
Entrecote  €40

Scottona di  f r i sona polacca
Entrecote  €36
Costata €110

Fiorent ina €130
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Tiramisù

€8

Tarte l le t ta  con crema past iccera e  lamponi

€10

Crêpes con crema di  noccio le  e  gelato  a l la  crema

€10

€8

Babà al  rum su crema inglese al l ’arancia e  c iuf f i  d i  panna 

€10

D E S S E R T
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Sorbet to  a l  l imone o  gelato  
(chiedere ai  camerier i  i  gust i )

Spuma al lo  yogurt ,  scagl ie  di  c ioccolato  Amedei  e  pesche

€8

€8

Frut ta di  s tagione



1 . A R A C H I D I  E  D E R I V A T I

2 . F R U T T A  A  G U S C I O

3 . L A T T E  E  D E R I V A T I

4 . M O L L U S C H I

5 . P E S C E

6 . S E S A M O

7 . S O I A

8 . C R O S T A C E I

9 . G L U T I N E

1 0 .  L U P I N I

1 1 .  S E N A P E

1 2 .  S E D A N O

1 3 .  A N I D R I D E  S O L F O R O S A  E  S O L F I T I

1 4 .  U O V A  E  D E R I V A T I

L I S T A  D E G L I  A L L E R G E N I
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Coperto  €2,  Cest ino di  pane €3,  Acqua €4,  Sof t  dr ink €5



W W W . B E E F B A Z A A R . C O M

W W W . F A C E B O O K . C O M / B E E F B A Z A A R

W W W . I N S T A G R A M . C O M / B E E F B A Z A A R


