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E N T R A N T E S

Tronco de pizza romana casera,  s t racciate l la  de Andria,
dados de carne Chianina IGP y tomati tos  datter in i  conf i tados a la  naranja

Quesadi l la  con pol lo  desmenuzado est i lo  mexicano,  caciocaval lo  s i lano,
maíz  a la  mantequi l la,  chutney de tomate y salsa chimichurr i

Tacos abier tos  con cerdo de Cinta Senese,  guacamole,
cebol la  ro ja de Tropea caramel izada y mostaza con mie l  casera

€16

€16

€16
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Nuestro  kebab:  carpaccio  de wagyu japonés se lección
&quot;Numamoto&quot;  se l lado,  ju l iana de lechuga lo l lo ,  láminas

de tomate y salsa de yogur

€24

Nuestra vers ión del  Vi te l  tonnè Roast-beef  de ternera a las
hierbas,  su  jugo reducido,  dados de atún marinado en soja,  su

espuma y alcaparrones

€22



€20

Tataki  de cebra caramel izada con salsa de ost ras,  pak-choi
sal teado est i lo  or iental  y  gel  de jengibre 

Nuggets  de pol lo  con empanado panko especiado y salsa
de mostaza con mie l  casera

€16

Nuestra vers ión de caprese:  mozzarel la  de búfala DOP
flambeada,  láminas de jamón ibér ico pata negra de bel lota y  gazpacho

andaluz  l igero

€22
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€10

Suppl ì  a  la  amatr ic iana

€12

Parmigiana

€14

Nuestra interpretación de ensalada gr iega:  pepinos,  datter in i ,  cherry al
horno,  láminas de cebol la  de Tropea,  feta gr iega,  acei tunas,  orégano
fresco s ic i l iano,  ju l iana de pimientos  f r iggi te l l i  sa l teados y  a lbahaca



EMBUTIDOS MIXTOS
Jamón de Carpegna,  salchichas de jabal í ,  f inocchiona toscana,

bresaola de Gio Porro,  capocol lo  y  cu late l lo  de Zibel lo

€18

T A B L A S

QUESOS MIXTOS
Selección de quesos  de la  f inca Tenuta i l  Radichino de los
hermanos Pira:  Toma reale,  cremoso con pimienta negra,

pecor ino curado con farro,  caciot ta Poggio Conte,  queso azul  de cabra
“erbor ichino”

€16

NB: la  tabla se  s i rve s in  mie l  n i  mermeladas,  como
recomienda e l  productor  para apreciar  mejor  los  sabores.

Sin embargo,  pueden pedir lo  a l  camarero s i  lo  desean.

EMBUTIDOS Y QUESOS
 Jamón de Carpegna,  salchicha de jabal í ,  f inocchiona
toscana,  bresaola de Gio Porro,  capocol lo ;  toma reale,

cremoso con pimienta negra y pecor ino curado con farro,  con miei

JAMÓN Y BÚFALA
 Jamón de Carpegna y mozzarel la  de búfala DOP

€22

€18
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€28

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA Y PAN CON TOMATE
Jamón ibér ico pata negra de bel lota con bruschet tas  t íp icas

de acompañamiento

T Á R T A R

La c lás ica:  Carne de Chianina IGP de la  “Az.  Agr íco la San Giobbe” cor tada a
cuchi l lo  doble  y  aderezada al  est i lo  f rancés,  yema de huevo de gal l inas

camperas,  cebol la  de Tropea,  pepini l los ,  anchoas de Sciacca,  a lcaparras,
mostaza de Di jon y salsa Worcestershi re

Stracciate l la  :  St racciate l la:Carne de Chianina IGP de la  “Az.
Agr íco la San Giobbe” cor tada a cuchi l lo  doble  con s t racciate l la

de Andria y  tomates  datter in i  conf i tados a la  naranja

€16

€16

El  &quot ;paquete&quot;  de la  abuela:Carne de Chianina IGP de la  “Az.
Agr íco la San Giobbe” con r icot ta pugl iese con ‘nduja,  cebol la  de Tropea

caramel izada,  pimiento crusco y taral l i  t r i turados

€16
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€18

Aguacate:Carne de Chianina IGP de la  “Az.  Agr íco la San
Giobbe” cor tada a cuchi l lo  doble  con salsa guacamole,

crema agr ia con cebol l ino y avel lanas tostadas

Trufa:Carne de Chianina IGP de la  “Az.  Agr íco la San
Giobbe” cor tada a cuchi l lo  doble  con t rufa de temporada

Espárragos:Carne de Chianina IGP de la  “Az.  Agr íco la San Giobbe” cor tada a cuchi l lo
doble  con ju l iana de espárragos,  salsa tár tara y queso t ipo Phi ladelphia al  l imón

€18

Cebra:Carne de cebra keniata cor tada a cuchi l lo  doble,
aderezada con sal  Maldon y 
acei te  de o l iva vi rgen extra

€20

€18

Wagyu austral iano:Carne de wagyu austral iano cor tada a
cuchi l lo  doble,  aderezada con sal  Maldon y acei te  de o l iva

virgen extra

€22
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Carpaccio  de wagyu austral iano Con t rufa de temporada,
sal  Maldon y acei te  de o l iva vi rgen extra

C A R P A C C I O

Carpaccio  de Chianina IGP de la  “Az.  Agr íco la San Giobbe” Con
ju l iana de espárragos marinados al  l imón,  mezcla de brotes  t iernos  y

lascas de parmesano “vacche rosse” curado 36 meses

€24

€30

Carpaccio  de wagyu japonés del  d is t r i to  de Kagoshima o
Hida (según disponibi l idad)

€35
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P R I M E R O S  P L A T O S

Los c lás icos  de la  t radic ión romana

Pappardel le  con ragú de ternera dry aged

€14

€26

Trenette  de Gragnano al  pesto  casero de albahaca y tár tar
de cebra con aroma de l imón

€26

8

Tagl io l in i  con mantequi l la  de los  Alpes,  parmesano “vacche
rosse” curado 24 meses  y  t rufa de temporada

€28



D E S D E  L A  C O C I N A

Albóndigas de ternera y salchicha de c inta senese
aromatizadas con curry,  con salsa de calabacines  a la  scapece

Albóndigas de ternera re l lenas de suave puré de patatas,  con salsa tzatz ik i

€18

€18

Albóndigas de ternera con crema de l imón y albahaca

€18

Cost i l las  de cordero lechal  a  la  brasa al  est i lo  “scot tadi to”  
con salsa gremolata suave

€24
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S T R E E T  F O O D
( ( T O D O S  N U E S T R O S  S Á N D W I C H E S  G O U R M E T  S E  S I R V E N  C O N

G A J O S  D E  P A T A T A S  F R I T A S ) )

Clásico:
Hamburguesa de 200 g de carne de ternera i r landesa casera,  tomate

fresco,  lechuga lo l lo  y  mayonesa

€16

Dark Side of  the Cheddar:
Hamburguesa de 200 g de carne de ternera i r landesa casera,  pan
negro con carbón vegetal ,  pepini l los  en vinagre,  cheddar,  bacon

ahumado y mayonesa de tomate

€18

El  Búfalo:
Hamburguesa de 200 g de carne de ternera i r landesa casera,  pan ro jo

de remolacha,  tomates  conf i tados,  rúcula,  cebol la  de Tropea
caramel izada,  mozzarel la  de búfala DOP, lardo de c inta senese y

salsa BBQ al  whisky

€20

El  “Panko”:  
Contramuslo  de pol lo  empanado en panko,  tomate f resco,  rúcula

s i lvest re,  babaganoush y s t racciate l la  de Andria

€18
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G U A R N I C I O N E S

Patatas  a l  horno de Vi terbo al  romero

€6

Patatas  f r i tas

€6

Espinacas al  a l iño de l imón

€8

Judías  verdes  a l  a l iño de l imón

€8

Espárragos al  a l iño de l imón

€8
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Achicor ia sal teada con ajo,  acei te  y  guindi l la

€8

Friggi te l l i

€8

Carpaccio  de tomates  “cuore di  bue” con acei te  de o l iva vi rgen
extra,  orégano s ic i l iano y cebol la  de Tropea

€6



A  L A  P A R R I L L A

N u e s t r a s  c a r n e s  s i g u e n  u n  r i g u r o s o  p r o c e s o  d e  s e l e c c i ó n  p a r a
g a r a n t i z a r  l a  m á x i m a  c a l i d a d .  S i  n o  a l c a n z a n  l o s  e s t á n d a r e s  " t o p
q u a l i t y " ,  l o s  c o r t e s  n o  e s t a r á n  d i s p o n i b l e s .  E l  c h e f  r e c o m i e n d a  e l

p u n t o  d e  c o c c i ó n  p o c o  h e c h o .

L a  m a d u r a c i ó n  D r y  A g i n g  e s  u n a  t é c n i c a  d e  c u r a d o  q u e  r e a l i z a m o s
e n  n u e s t r a  c á m a r a  e s p e c i a l  c o n  t e m p e r a t u r a  y  h u m e d a d

c o n t r o l a d a s .  M e j o r a  l a  t e r n u r a  d e  l a  c a r n e  y  p o t e n c i a  s u  s a b o r .

B e e f  B a z a a r  e s  s e d e  p e r m a n e n t e  d e  l a  D r y  A g i n g  A c a d e m y  y  o f r e c e
s e m a n a l m e n t e  n u e v o s  c o r t e s  m a d u r a d o s  e n t r e  3 0  y  9 0  d í a s ,  a s í

c o m o  m a d u r a c i o n e s  e x t r e m a s  d e  h a s t a  1 8 0  d í a s .  

C o n s u l t a  a  n u e s t r o  g r i l l  c h e f  p o r  l o s  c o r t e s  d i s p o n i b l e s  o  m e j o r
a ú n ,  ¡ v e n  a  v e r l o s  t ú  m i s m o  a l  n i v e l  i n f e r i o r !

LOMOS – SELECCIÓN PROPIA 
MADURADOS MÍNIMO 60 DÍAS

Costata
€14/hg

Tomahawk madurado en whisky

€14/hg

Cuberol l  madurado en mantequi l la

€14/hg

Todos los  cor tes  madurados en mantequi l la  o  whisky no superan los
40 días  de maduración.  Las razas y  procedencias  dependen de la

disponibi l idad
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N U E S T R A S  G A R A N T Í A S

Cost i l la  de buey porc ionada,  peso f i jo  aprox.  0,8 kg – se lección BEEFBAZAAR

€50

Fiorent ina porc ionada,  peso f i jo  aprox.  1 kg – se lección BEEFBAZAAR

€60

Tagl iata de ternera de aprox.  300 g con guarnic ión de patatas  a l  horno

€36

Solomi l lo  de ternera de aprox.  300 g con guarnic ión de patatas  a l  horno

€36
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L O M O S  P R E M I U M  C O R T A D O S  A L
M O M E N T O

Black Angus americano
 Entrecot  /  lomo bajo –  €20/100g

 Tomahawk – €20/100g

Cuberol l  uruguayo
 €12/100g

Vaca vie ja gal lega
 Cost i l la  –  €11/100g

 Fiorent ina – €11/100g

Vaca portuguesa
 Cost i l la  –  €10/100g

 Fiorent ina – €11/100g

Wagyu japonés de Kagoshima o Hida (según disponibi l idad)
 €45/100g
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L O M O S  P R E M I U M  A  P E S O  F I J O

Selección de la  semana – preguntar  a l  camarero por  la  procedencia
 Cost i l la  –  €130

 Fiorent ina – €150
 Entrecot  –  €45
 Solomi l lo  –  €45

Selección de Simmental  (según procedencia)
 Cost i l la  –  €120

 Fiorent ina – €140

Vaca Hols te in  de los  Países  Bajos
 Cost i l la  –  €120

 Fiorent ina – €140
 Entrecot  –  €40

Ternera joven f r isona de Polonia (Scot tona)
 Entrecot  –  €36
 Cost i l la  –  €110

 Fiorent ina – €130
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Tiramisù

€8

Tartaleta con crema paste lera y f rambuesas

€10

Crêpes con crema de avel lanas y helado de crema

€10

€8

Babà al  ron sobre crema inglesa de naranja y nata montada

€10

P O S T R E S
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Sorbete de l imón o helado (consul tar  
sabores  a l  personal)

Espuma de yogur  con vi rutas  de chocolate  Amedei  y  melocotones

€8

€8

Fruta de temporada
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1 . C A C A H U E T E S  Y  D E R I V A D O S

2 . F R U T O S  S E C O S

3 . L E C H E  Y  D E R I V A D O S

4 . M O L U S C O S

5 . P E S C A D O

6 . S É S A M O

7 . S O J A

8 . C R U S T Á C E O S

9 . G L U T E N

1 0 .  A L T R A M U C E S

1 1 .  M O S T A Z A

1 2 .  A P I O

1 3 .  A N H Í D R I D O  S U L F U R O S O  Y  S U L F I T O S

1 4 .  H U E V O S  Y  D E R I V A D O S

L I S T A  D E  A L É R G E N O S

EXTRAS DE MESA Cubier to  — €2 Cesta de pan — €3 Agua €4 Refrescos  — €5



W W W . B E E F B A Z A A R . C O M

W W W . F A C E B O O K . C O M / B E E F B A Z A A R

W W W . I N S T A G R A M . C O M / B E E F B A Z A A R


