
M E N Ú  
D E G U S T A Z I O N E



Tartare di  Bisonte
Carne di  b isonte  umbro “Massimi l iano Gatt i”  

tagl iata a doppio co l te l lo  condi ta con sale  Maldon e  o l io  evo di
o l iva Monocul t ivar  corat ina del l ’az ienda Oi la là e  pepe nero 

A N T I P A S T I

Tacos apert i  con maiale  di  c inta senese,  guacamole,  
c ipol la  rossa di  Tropea caramel lata e  honey mustard fat ta in  casa

Tataki  di  zebra caramel lata al la  salsa d’ost r iche,  
gel  d i  peperoni  a l l ’or ientale  e  a lghe wakame

La nostra interpretazione di  caprese 
Mozzarel la  di  bufala DOP casertana bruciata,  vel i  d i  Prosciut to

iber ico patanegra de bel lota Beher  
et ichet ta nera e  gazpacho leggero andaluso

Entrecote  di  se lez ione spagnola con patate  a l  forno vi terbesi  a l
rosmarino,  fagio l in i  a l l ’agro e  carpaccio  di  pomodor i  “cuore di
bue”,  o l io  evo az.  Oi la là,  or igano s ic i l iano e  c ipol la  di  Tropea 
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C A R N E  E  C O N T O R N I

D E S S E R T

Crostat ina con crema past iccera al la  vanigl ia,  
f ragole  e  germogl i  d i  basi l ico  

90€ / Persona

Nel  prezzo sono inc lus i  v ino,  acqua e  caffe.
Cal ice  di  prosecco of fer to  come benvenuto.

Cal ice  di  Vino al la  mesci ta consigl iato  dal lo  s taf f .



A R A C H I D I  E  D E R I V A T I1 .

F R U T T A  A  G U S C I O2 .

L A T T E  E  D E R I V A T I3 .

M O L L U S C H I4 .

P E S C E5 .

S E S A M O6 .

S O I A7 .

C R O S T A C E I8 .

G L U T I N E9 .

  L U P I N I1 0 .

  S E N A P E1 1 .

  S E D A N O1 2 .

  A N I D R I D E  S O L F O R O S A  E  S O L F I T I1 3 .

  U O V A  E  D E R I V A T I1 4 .

L I S T A  D E G L I  A L L E R G E N I
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